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Winterabend-Versuchung

ﬁ?ﬂ Gelingt leicht

Zutaten fur ca. 20 Stiick:
Konfektmasse:

230 g flussige Vollmilchkuvertire
60 g Mascarpone

40 g Staubzucker

4 EL Amaretto (Mandellikor)

1/2 KL Lebkuchengewiirz
Glasur:

180 g flussige Zartbitterkuvertire
1 EL Speisedl

Zum Bestreuen:

einige Dr. Oetker Decor Nonpareilles Pastell

Alle Zutaten der Reihe nach in eine Ruhrschissel geben und mit einer
Schneerute zu glatter Konsistenz verriihren.

Die Masse in einen Spritzbeutel mit glatter Tulle fullen. Auf ein mit
Backpapier ausgelegtes Backblech kleine Halbkugeln spritzen. 1 Std. kalt
stellen.

Fir die Glasur Kuvertire mit Ol verrithren.
Die geklhlten Halbkugeln mit Hilfe von zwei Gabeln in die Glasur tunken
und mit Decor bestreuen.

Tipp: Die flissige Kuvertire sollte nicht tiber 30 Grad (lippenwarm)
erwarmt werden.

Fiir die Glasur kann man statt Kuvertiire und Ol auch 1 Becher fliissige
Dr. Oetker Kakaoglasur verwenden.
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